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1. Oko-Modellregionsstruktur, Rolle der Kommunen und der Netzwerkgruppe

Die Oko-Modellregion Kulturraum Ampertal ist an die gleichnamige ILE angegliedert. Die ILE besteht
seit 2006 aus den zwolf Gemeinden Allershausen, Attenkirchen, Fahrenzhausen, Haag a.d. Amper,
Hohenkammer, Kirchdorf a.d. Amper, Kranzberg, Langenbach, Paunzhausen, Wolfersdorf, Zolling
und der Stadt Freising und wurde bis 2019 ehrenamtlich organisiert. Rechtlich wurde die freiwillige
Zusammenarbeit mit der Griindung des eingetragenen Vereins ,Kulturraum Ampertal“ geregelt. Seit
September 2019 gibt es fur die ILE eine hauptamtliche Geschéftsfuhrerin/lUmsetzungsbegleiterin.
Die Oko-Modellregion Kulturraum Ampertal wurde kurz darauf, im November 2019, operativ. Nach
den Kommunalwahlen im Friihjahr 2020 gab es in finf der zwo6lf Kommunen einen Blrgermeister*in-
nenwechsel und auch in der Stadt Freising wechselte die Ansprechpartner*in (Referatsleiterin Stadt-
planung und Umwelt). Die federfiihrenden Positionen von ILE und OMR wurden neu vergeben. Das
Projektmanagement der Oko-Modellregion Kulturraum Ampertal ist im Rathaus in Kirchdorf a. d.
Amper angesiedelt. Die Netzwerkgruppe der Oko-Modellregion besteht unter anderem aus Vertre-

terinnen der Kommunen, von (Bioanbau-)Verbanden und Landwirt*innen:

- Hermann Hammerl (1. Birgermeister Kranzberg, Vorsitzender Oko-Modellregion)
- Johann Daniel (1. Biirgermeister Paunzhausen, stellv. Vorsitzender OMR)

- Elisabeth Lex-Wagner (Vertreterin der Stadt Freising fur die OMR)

- Nina Huber (Geschaftsfuhrerin der ILE)

- Guido Romor (ALE Oberbayern, zustandig fur die ILE)

- Ralf Huber (Biolandwirt Naturland und BBV)

- Michael Popp (Biolandwirt Naturland und BBV)

- Helmut Steber (Biolandwirt Gut Eichethof, Naturland)

- Lorenz Kratzer (Bioland-Landwirt, Vorstand Tagwerk Biometzgerei)

- Sepp Braun (Bioland-Landwirt, verschiedene Funktionen bei Bioland)

- Katrin Grinwald (Geschéftsfuhrerin demeter Bayern; Landwirtin)

- Karin Romeder (Agenda 21 Biostadt Freising; Naturland AHV Expertin)

- Michael Rittershofer (Tagwerk Forderverein und Oko-Modellregion Miihldorfer Land)

Die Netzwerkgruppe hat pandemiebedingt nur einmal in Persona getagt. Die restlichen zwei Treffen
fanden online statt. Das Projektmanagement sucht immer wieder bilaterale Gesprache zu den Mit-
gliedern der Gruppe. Es besteht regelmaiiger Kontakt und Austausch zwischen den Kommunen
und dem Projektmanagement der Oko-Modellregion, u.a. in der monatlichen Ampertalratssitzung.
Mit den federfihrenden Kommunen werden Austausch und Themen aufgrund der Teilnahme an
den Netzwerkgruppensitzungen vertieft. Anlasslich der Zwischenbilanz wurde ein gemeinsames Ge-
sprach des Projektmanagements mit den Birgermeister*innen angesetzt. Es wurde Uber bisherige
Erfahrungen und zukinftige Rahmenbedingungen gesprochen. Dabei wurde deutlich, dass die

Kommunen zu Beginn der Umsetzungsphase der Oko-Modellregion wenig (iber deren Schwer-



punktthemen und deren Arbeitsweise wussten. Die Pandemie und der grof3e Wechsel bei den Bur-

germeister*innen wurden als maf3gebliche Grinde dafur identifiziert. Mittlerweile konnte die Sensi-

bilitat fur die Arbeitsweise und Inhalte der Oko-Modellregion gesteigert werden.

SWOT Analyse (auf Basis des Vorgespraches mit den Burgermeister*innen)

Starken

Schwachen

Strukturstarke Region mit hoher Kauf-
kraft (auch im Bio-Bereich)
Bevolkerung ist offen und sensibel fur
das Thema (v.a. im stadtischen Umfeld
von Freising)

Bio-Pioniere und ,Best Practice” Bei-
spiele vor Ort

BioRegio Strukturen vorhanden (direkt-
vermarktende Landwirt*innen, Bioladen
mit regionalem Sortiment, Tagwerk-La-
den etc.)

Unklarheiten bei Verantwortungen, Infra-
struktur und Arbeitsweise der OMR
Konflikithema bioregional vs. regional

ILE mit Personalstelle muss/musste sich
auch erst etablieren (fir OMR nicht optimal)

Chancen

Risiken

Interesse und Kaufkraft der Bevolkerung
nutzen

Know-How vor Ort nutzen

Bestehende Strukturen und Zugange
nutzen

Themen (in den Kopfen der Akteur*innen
und Verbraucher*innen) bereits besetzt
(Tagwerk, Freisinger Land) > OMR muss
viel Aufklarungsarbeit leisten

Bio-Pioniere und Akteure rufen polarisie-
rende Resonanz innerhalb der Land- und
Lebensmittelwirtschaft v.a. im landlichen
Raum hervor

Mangelnde Effizienz aufgrund der oben
genannten Unklarheiten und fehlenden
Zugangen




2. Beschreibung der bisher durchgefiihrten Projekte

Projekt

Riuckblick

Schwierigkeiten

Ausblick

WSK Bio-Wurst und (Bio-Fleisch)
(Partner: Tagwerk Biometzgerei)

- Absatz von Edelteilen kein Prob-
lem; Absatz von Wurstwaren und
Verarbeitungsfleisch problema-
tisch

= Bewusstseinsbildung und Aufkla-
rung zu Ganztierverwertung

=>» Betriebsbesichtigung der Tagwerk
Biometzgerei mit Entscheidungs-
trager*innen und weiteren Interes-
sierten (40 Teilnehmer*innen am
4.08.2020)

= TW Biometzgerei mit AHV und GV
Partnern vernetzen u.a. im ,Bio
kann jeder* Workshop
(24.02.2021)

= Bewerbung mit zwei Produkten
am Wettbewerb ,Bayerns bestes
Bioprodukt*

Sensibilisierung vertiefen und Aktio-

nen durchfiihren:

- Ganztierverwertung

- warum sind Wiederkauer wichtig
fir den Oko-Landbau?

- Kalber aus Milchviehhaltung
(Milch UND Fleisch)

- Thema ,Bio-Schweineengpass*

- weitere Betriebsbesichtigungen

- Bio-Erlebnistag

- weitere Vernetzung mit Partnern
der AHV und GV

Bio-Backwaren
(Partner: Landwirte, Backereien)

- gemeinsame Gesprache zwischen
OMR, Bio-Landwirten und Verar-
beitern sowie bilaterale Gespra-
che zwischen einzelnen Bio-Bau-
ern und Backern

- positiver Kontakt zu Backer Schin-
dele, allerdings hat er momentan
kein Interesse zu expandieren
bzw. umstrukturieren (Nachfolge
ungewiss)

- eswurde auch Gespréache mit
Freisinger Land dazu gefuhrt

- Anfrage des Erzeugerring fur Na-
turgeméalen Landbau zur Mitar-
beit bei einer Erhebung zu Bio-
Getreidelagerung OMR PAF,
OMR MU und unserer OMR

- Bio Anteil lieR3 sich bisher nicht

ausbauen

- Schwierigkeit fur Bio u.a. weil

Freisinger Land soeben ein ,Re-
gio-Abkommen* mit den Backe-
reien im Lkr. Freising ausgehan-
delt hat > Unentscheidbarkeit zu
OMR Idee fiir Backereien schwie-
rig; zudem Uberforderung

- Die OMR war zur der Jahressit-

zung der Béckerinnung des Lkr.
Freising eingeladen, leider fand
dieser Termin pandemiebedingt
nicht statt

- Evtl. beim Thema Getreidelager
weiterarbeiten (wichtiger Akteur in
diesem Bereich Ralf Huber mit
Bio-Lohngetreidelager in unserer
OMR engagiert)

- Beim nachsten Treffen der Ba-
ckerinnung die OMR vorstellen




Bio-Bier: Brauerei Isar Kindl (An-
sprechpartner Xaver Amler)

- Keine erfolgreiche Kontaktauf-
nahme mit den groRen Brauereien

- Mit Isar Kindl wurde ein 6ko-inte-
ressiertes Partner-Unternehmen
gefunden

- OMR organisiert Austausch zwi-
schen Isar Kindl und HSWT Pro-
fessoren (mit Technikum und Ver-
suchsmalzerei)

- Aktuell wird diskutiert, ob Isar
Kindl ein Pilot-Bio-Bier in den
Ré&umlichkeiten der HSWT braut
oder ob sie direkt eine groliere
Charge selbst brauen

- Isar Kindl betreibt zudem eine
Kneipe mit wenigen Speisen in
Freising und ist an einer Bio-Zerti-
fizierung interessiert

- Suche nach Partnern (Erfahrung:
grof3e Unternehmen schwierig zu
.knacken*)

- Schwierigkeiten auf Projektebene
(Malz fur kleine Chargen wie
bspw. eine Bio-Linie logistisch
schwierig; deshalb beim Isar Kindl
Projekt bereits bio-zertifizierte
Lohnbrauerei im Gesprach)

- Unterstiitzung bei der Offentlich-
keitsarbeit

- Vernetzung mit weiteren Markt-
partner*innen fir den Absatz des
Bio-Bieres

- Unterstitzung und Beratung hin-
sichtlich Zertifizierung der Kneipe

- Vernetzung und Einholen von In-
formationen aus den anderen
OMRs mit Bier-Projekten (Wagin-
ger See, Ostallgau)

- In der Zukunft: Unterstiitzung bei
der Vernetzung mit Landwirt*in-
nen, die Bio-Braugerste anbauen
und liefern kdnnen

Auler-Haus-Verpflegung
(Agenda 21 ,Biostadt Freising®, Kom-
munen, Einrichtungs-/Kichenleitun-

gen)

Gesprache zu Bio-Einfuhrung und

Zertifizierung mit;

- Bio-Zertifizierung des Buchcafé
Etappe

- Kinderheim St. Klara

- Pallotti Haus Freising

- Kardinal Dépfner Haus Freising

- Austauschrunde oberbay. OMR
und Erzbistum Muinchen Freising

- ,Bio kann jeder“-Workshop ge-
meinsam mit Bioland

GrolRe Erwartungshaltung und oft-
mals Ungeduld bzw. kein Verstand-
nis/Einblick in die Schwierigkeiten
dieses Themas (es bedarf oftmals
viele Gespréache/Beratung/Unterstt-
zung) > das muss vermittelt werden

Kontakte und Gespréache vertiefen:
Teilnehmer*innen des ,Bio kann je-
der“-Workshops
Tagungshéauser in OMR des Erz-
bistums Minchen Freising
Kirchliche Kindergarten in der Re-
gion

Boden und Klima

(Partner: LAG Mittlere Isarregion,
OMR Miihldorfer Land, Bioland Bo-
denpraktiker)

Zwei Themen:

- Regionale CO; Partnerschaften
(gemeinsamen mit der LAG Mitt-
lere Isarregion): LEADER Mach-
barkeitsstudie im Gange; OMR mit

- Vermittlung, dass das Thema CO:
Partnerschaften sensibel ist (es
bedarf einer belastbaren wissen-
schaftlichen und praktisch durch-
fuhrbaren Loésung - professio-
nelle Machbarkeitsstudie deshalb

- Teilnahme an den Runden Tischen
der LAG Mittlere Isarregion; Infor-
mationen verteilen und bei Bedarf
in Absprache mit LEADER Mana-
ger aktiv werden




am Runden Tisch und Kontakt zu
Landwirt*innen
Erzeuger-Bildungsprogramm in
Planung: dazu Gespréache mit
Sepp und Michaela Braun (Zu-
sammenarbeit mit Bioland Stiftung
und Bioland Bodenpraktiker denk-
bar)

wichtig, allerdings zeitaufwéandig;
Landwirte wollen am liebsten so-
fort loslegen)

Zusammenarbeit mit Bioland fur
alle lw. Betriebe vermitteln (Struk-
turen und Know How vorhanden,
deshalb ein tolles Angebot, dass
wir nutzen kénnen)

Planung des Erzeuger-Bildungs-
programms gemeinsam mit OMR
Muhldorfer Land

Wachsumarbeitung und biologische
Imkerei (Partner: Lukas Hammer,
Gelbersdorfer Werkstétten)

Fokus: regionale bio-zertifizierte
Eigenwachsumarbeitung von Mit-
telwénden fir die Bienenbehau-
sung

mit den Gelbersdorfer Werkstéatten
Partner gefunden
Oko-Modellregion hat den enga-
gierten Bio-Imker Lukas Hammer
und die Verantwortlichen der Gel-
bersdorfer Werkstatten vernetzt
erste Mittelwande wurden zu beid-
seitiger Zufriedenheit erstellt

das Projekt soll Schritt flr Schritt
ausgebaut werden

Ziel ist es, weiteren Bio-Imker*in-
nen diesen Zugang zu ermogli-
chen und zu vermitteln

Anfragen von weiteren Imker*in-
nen gibt es bereits

Offentlichkeitsarbeit, Bewusstseins-
bildung und Information

Vor Pandemiebeginn:

Vorstellung der Oko-Modellregion
in Gemeinderatssitzungen
bilaterale Einzelgesprache mit
Birgermeister*innen
Betriebsbesichtigungen

Medien und Berichte:

Homepage der OMR + Portraits
Gemeindeblatter

Beitrag im Newsletter der ILE
Freisinger Tagblatt

SZ Freising Tell

Anfangs: Zugénge, Termine und
fehlendes Interesse am Thema

Hoher Zeitaufwand, deshalb bspw.

auch noch kein Social Media

weitere Exkursionen und Betriebs-
besichtigungen, wenn dies pande-
miebedingt wieder mdglich ist (v.a.
auch fur Gemeinderat*innen und
kommunale Vertreter*innen)
eigener Newsletter in Planung (ge-
meinsam mit Biostadt Freising)
weitere Kanéle wie bspw. Freisin-
ger fink nutzen

evtl. soziale Medien




Abweichungen zum Bewerbungskonzept (z. B. nicht begonnene Projekte) begriinden

VHS Kochkurs: ein Kochkurs lief bereits vor der operativen Phase der OMR; Personal-
wechsel bei den ,Zugpferden® der VHS und Buchcafé sowie Pandemie
Oko-Erlebnispfad und Schulklassenprojekte: Planungen wurden aufgrund der eintreten-
den Pandemie und damit ausfallenden Live Events auf Eis gelegt; Partner fir beides ist
der Naturgarten Schonegge, welcher zudem knapp auf3erhalb der Region liegt
Interaktive Hoffuhrungen: Partner SoLaWi Auergarden (siehe Begriindung oben)

Aufgegriffene Projekte und Zusammenarbeit, die nicht im Konzept stehen

Zusammenarbeit mit Arbeitsgruppe der HSWT ,Food Start Up Inkubator Weihenstephan®
um Prof. L6tzbeyer zum Thema Lebensmittelherstellung am eigenen Hof
Zusammenarbeit mit dem Erzbistum Munchen Freising mit allen oberbayerischen OMRs
Wichtige Partner bei Freisinger Bio-Themen (AHV, GV, Exkursionen, Vortradge u.v.m.):
Agenda 21 Gruppe Biostadt Freising sowie Tagwerk Genossenschaft und Forderverein
(gemeinsamer Newsletter mit Biostadt geplant; zudem geplanter Beitritt der Stadt Freising
zum Netzwerk der Biostadte = noch engere Verzahnung mit OMR maglich)

enger Austausch und Zusammenarbeit mit Nachbar-OMRs MU Land, PAF Land, Paartal

Meilensteine

Bio-Zertifizierung des Buchcafé Etappe

Isar Kindl als Partner und gestartetes Bio-Bier Pilotprojekt

Regionale bio-zertifizierte Eigenwachsumarbeitung mit Sozialer Einrichtung als Partner
An BioRegio interessiertes GV und AHV Netzwerk gemeinsam mit Agenda 21 Gruppe
Biostadt Freising auf- und ausgebaut

Betriebsbesichtigung der Tagwerk Biometzgerei mit 40 Terilnehmer*innen

Erfolgreiche online Veranstaltungsformate (u.a. Infoveranstaltung ,Lebensmittelherstel-
lung am eigenen Hof* in Zusammenarbeit mit der HSWT Weihenstephan mit 121 Teilneh-
mer*innen; ,Bio kann jeder” Workshop mit 27 Teilnehmer*innen)

Kritische Themen

Erwartungshaltung der Kommunen und Akteur*innen teilweise nicht adaquat zu Arbeitsweise
und Inhalten der OMR (Konflikt bio-regional vs. konventionell aus der Region; Vereinnahmung
der OMR fur personliche Interessen)

3. Fazit zur bisherigen Laufzeit

Seit Beginn der Umsetzungsphase haben viele Vernetzungsaktivitaten und Gespréche in der
Oko-Modellregion Kulturraum Ampertal stattgefunden. In Form von Online-Formaten wurde
ein guter Weg gefunden, mit den Gegebenheiten der Pandemie umzugehen. Dadurch konnte
der Austausch zwischen den beteiligten Akteur*innen weitestgehend aufrechterhalten sowie
einige Veranstaltungen durchgefiihrt werden. Die Sensibilitat fur die Themen der Oko-Modell-
region wachst stetig an.



4. Anhang (Auswahl Bilder, Artikel, Beitrage)

s

Abbildung 1: Netzwerkgruppe v.l. Katrin Griinwald, Michael Rittershofer, Sepp Braun, Michael Popp, Ralf Huber, Konrad
Springer, Theresa Hautzinger, Nina Huber, Claudia Heid, Hermann Hammerl, Lorenz Kratzer, Guido Romor, Uwe Gerlsbeck,
Johann Daniel.

WEF\S\‘.hﬁpful\gsketle Blo-Getreide

Abbildung 2: Netzwerkgruppe im Sitzungssaal (Personen siehe Abbildung 3). 8



Betriebsbesichtigung der TAGWERK Biometzgerei

Oko-Modellregion organisiert Besichtigung fiir Entscheidungstrager*innen
Projekt: Offentlichkeitsarbeit und Bewusstseinsbildung , Wertschopfungskette Bio-Wurst (und Bio-Fleisch)

Reinhard Gromorka berichtet dber die TAGWEIRK Biometzgers
D Andreas Raith

Die Corona Krise hat und hatte uns alle fest im Griff. Veranstaltungen und Exkursionen waren kaum maoglich. Umso gréRer war die
Freude, dass am Dienstag den 4. August - natirlich ganz Corona konform - eine Veranstaltung im Rahmen der Oko-Modellregion
stattfinden konnte.

Abbildung 3: Beitrag auf der Homepage zur Betriebsbesichtigung der Tagwerk Biometzgerei

Theresa Hautzinger, die Projektmanagerin der Oko-Madellregion Kulturraum Ampertal hat die Entscheidungstrégertinnen der
Region zur Besichtigung der TAGWERK Biometzgerei in Niederhummel eingeladen. Dass das Interesse an diesem Angebot so gro
war, freute die Projektmanagerin und die Verantwortlichen der TAGWERK Biometzgerei gleichermalen. Insgesamt haben 40
Personen an der Veranstaltung teilgenommen. Darunter die Birgermeister Hans Daniel (Paunzhausen), Uwe Gerisbeck (Kirchdorf),
Hermann Hammerl (Kranzberg), Martin Vaas (Allershausen) und die Blrgermeisterin der Gemeinde Langenbach Susanne Hoyer.
Auch der Landtagsabgeordnete der Freien Wahler Benno Zierer war mit dabei. Seine Fraktion widmet sich dem Thema dezentrale
und kleine >chlachthdfe derzeit im Bayerischen Landtag. Der stellvertretende BUrgermeister von Allershausen, Manuel Mick und
zahlreiche Gemeinderdt*innen aus den Gemeinden Allershausen, Kranzberg, Langenbach und Paunzhausen sind ebenfalls der
Einladung nachgekommen. Landwirte und Landwirtinnen sowie Vertreter*innen des Amtes fur Idndliche Entwicklung und der
Landesanstalt fir Landwirtschaft machten die Gruppe vollstandig. Nachdem Theresa Hautzinger die Veranstaltung erdfinete, sprach
Hermann Hammerl, der Vorsitzende der Oko-Modellregion ein kurzes Grulwort. AnschlieBend begriite Susanne Hoyer alle
Anwesenden - die Tagwerk Biometzgerei befindet sich in ihrem Gemeindegebiet. Sie gab einen kurzen Einblick in die
Entstehungsgeschichte und man merkte, dass sie die TAGWERK Biometzgerei von Anfang an kennt und unterstitzt. lhre
Begeisterung war merklich spirbar und es macht viel Freude ihre Euphorie zu sehen und sich anstecken zu lassen.

Dann dbernahm Sieglinde Schitz. Eine beeindruckende Frau (siehe auch unter der Rubrik Menschen auf unserer Homepage). Seit
gut drei Jahren ist Sieglinde Schiitz fir die Produktion und die Abldufe in der TAGWERK Biometzgerei verantwortlich. Neben
Reinhard Gromotka, dem Geschaftsfiihrer und Lorenz Kratzer, dem Vorstand zieht sie nun die Faden in der TAGWERK Biometzgerei.
Und das mit groem Geschick und Erfolg. Das wurde auch bei der FOhrung durch den Betrieb deutlich. Sie hat das Metzger-
Handwerk im Blut, das merkt man. Sie fihrte die Interessierten von der 5tallung zur 5chlachtstatte weiter in die Zerlegung und in die
Wurstkiiche. AnschlieBend folgt der Kommissionierungsbereich, von dem man direkt in den Werkaufsraum kommt. Sieglinde Schitz
erklért das Prinzip der Warmfleischverarbeitung. Frisch geschlachtete Tiere weisen einen natdrlichen Phosphatgehalt auf, dieser
sinkt allerdings schnell und ist bereits nach vier Stunden kaum mehr vorhanden. Phosphat braucht es allerdings dringend fiir die
Wurstherstellung, da es Fett, Wasser und Eiweilk bindet. In der herkimmlichen Fleischverarbeitung werden kinstliche Phosphate
und weitere Zusatzstoffe beigemischt, da die Schlachtung der Tiere meist weit von den Wurstklchen entfernt ist. Es ist eine
Herausforderung: schnelles, aber dennoch sorgfaltiges Arbeiten sind Voraussetzung fir die Herstellung naturlicher Fleisch- und
Wurstprodukte. Nicht nur die Verarbeitung, auch die Haltung und die Anreise der Tiere haben einen Einfluss auf die Qualitat des
Endproduktes. Deshalb kénnen sich die Tiere, die meist zu zweit oder in Kleingruppen mit ihren Bauern anreisen nochmal erholen.
Sieglinde Schiitz kldrt auch Gber die Ganztierverwertung auf. Es ware doch schade, Teile der Tiere einfach wegzuschmeilen. Das
wird deren Leben und dem Einsatz der Landwirt*innen nicht gerecht. Deshalb ist es der TAGWERK Biometzgerei ein Anliegen, neben
den Edelteilen, bei denen erfahrungsgemaf kein Absatzproblem besteht, auch Wurstwaren und Verarbeitungsfieisch popularer zu
machen. Das gelingt Frau Schitz mittlerweile ganz gut. Sie konnte den Absatz von Wurstwaren in ihrer (noch jungen) Amtszeit bei
TAGWERK von 30 auf 50 Prozent erhdhen. Ein groBer Erfolg - und einfach stimmig!

Wahrend 5ieglinde 5chitz die Interessierten in zwei Gruppen hintereinander durch den Betrieb flhrt, erzanit Geschaftsfinrer
Reinhard Gromotka (ber die Anfange von TAGWERK, der Biometzgerei, (iber Herausforderungen und aktuelle Themen. Er freut sich
wie alle Verantwortlichen Ober das grof2e, auch politische Interesse an dieser Veranstaliung. Aufkommende Fragen beantwortet er
gut und gerne. Bei schmackhaften Leberkassemmeln tauschie sich die Gruppe noch fleiig in Kleingruppen und Einzelgesprachen
aus. Theresa Hautzinger und die Oko-Modellregion verbuchen diese Veranstaltung als vollen Erfolg. Aber das war natiirlich nicht
alles, wie sie auch wahrend der Veranstaltung betonte, geht es darum, dass die Verbraucher*innen und vor allem auch
Entscheidungstréger*innen den Mehrwert der TAGWERK Biometzgerei erkennen und entsprechend handeln. Hoffentlich werden
schon bald mit Freude die regionalen Bio-Bratwiirste auf den Tellern der koemmunalen Kitas und Schulen landen. Die Oko-
Maodellregion bleibt auf jeden Fall an dem Thema dran!

https://www.oekomodellregionen.bayern/nachrichten/betriebsbesichtigung-der-tagwerk-biometzgerei



https://www.oekomodellregionen.bayern/nachrichten/betriebsbesichtigung-der-tagwerk-biometzgerei

Artikel in der SZ vom 12. August 2020:

https://www.sueddeutsche.de/muenchen/freising/kirchdorf-anwaeltin-der-bio-branche-1.4998007

Theresa Hautzinger ist seit zehn Jahren als Man
In dieser Zeit sei viel passiert, sagt sie. Erreichel

VON PETRA SCHNIRCH

Kirchdorf - Seit zehn Monaten ist Theresa
Hautzinger, Managerin der Oko-Modellre-
| gion Ampertal, im Amt. In dieser Zeit sei
| viel passiert, bilanziert sie; auch wenn die
J Corona-Krise'die Arbeit sehr beeintrich-

tigt'habe. Allerdings brauche es Zeit-—tm-

Netzwerke aufzubauen und Kontakte zu
kniipfen, sagt die 29-Jéhrige. Vorwiirts ge-
he es deshalb in kleinen Schritten. Ziel der
Oko-Modellregionen ist es, die regionale
Bio-Branche zu unterstiitzen und voranzu-
bringen, denn viele Biobauern finden in

Sieben Arbeitsfelder
hat sich Theresia Hautzinger
vorgenommen

der Umgebung kaum Abnehmer oder Ver-
arbeiter fiir Produkte wie Getreide. SWir se-
hen uns als Anwalt der Biobranche*
“ __ Der Freistaat Bayern will den Anteil der
Bkologischen Landwirtschaft bis zum Jahr
2030 auf 30 Prozent steigern, dazu sollen
auch die Oko-Modellregionen beitragen.
Diese gibt es seit 2014, inzwischen sind es
27. Das Ampertal kam in der dritten Wett-
bewerbsrunde des Programms 2019 dazu,
Sieben Arbeitsfelder hat sich Hautzin-
ger fiir die zweijihrige Projektphase, die
umdreiJahre verlingert werden kann, vor-
genommen. Mit ihnen hatte der Kultur-
raum Ampertal auch bei der Bewerbung ge-
punktet. Nummer eins dreht sich um die
Vermarktung von Bio-Waurst. Es sei deut-
lich schwieriger, dafiir Abnehmer zu fin-
denals fiir Fleisch, erklart Hautzinger - da-

Die Managerin der Oko-Modellregion kniiy
stétten, damit diese dfter zu biologisch er

bc.i sind die Voraussetzungen in diesem Be-
reich im Landkreis Freising mit der Tag-
werk-Biometzgerei eigentlich sehr gut.
Die Managerin der Oko-Modellregion
kx'xilpft deshalb Kontakte zu Schulen und
Exr‘n'deljtagesstéttexx, damit diese ofter zu

gl er; Leb itteln grei-
.fen und beispielsweise eine Bio-Bratwurst
in c}en Speiseplan aufnehmen. In der Ge-
meinschaftsverpflegung sieht Hautzinger
grofles Potenzial fiir die Landwirte. Am ein-
fachsten sei eine Umstellung in Einrichtun-

igerin der Oko-Modellregion Ampertal im Amt.

kann man aber nur etwas, wenn a

\pft Kontakte zu Schulen und Kindertages-
rzeugten Lebensmitteln greifen. FoTo:erm

gen, fiir die noch individuell gekocht wird.
Die ersten Gespriche, unter anderem in
Kranzberg, seien sehr gut verlaufen.
Einweiteres Themaist dieWachs-Umar-
beitung fiir Bio-Imker. In den Gelbersdor-
ferWerl rodalioee

a startet dazu ein p
jekt, damit die Imker ihr eigenes Wachs,
das sie fiir die Bienenbehausungen benéti-

lle mitziehen

Acra ea

sammlung der Bécker werben, schildert
Hautzinger. Auf ihrer Agenda stehen aber
auch grofie Themenkomplexe wie Biodiver-
sitit und Naturschutz sowie Boden und Kli-
ma mit dem Schwerpunkt Humusaufbau.
Eingebundensind hier die Hochschule Wei-
henstephan-Triesdorf und die Landesan-
staltfiir  Landwirtschaff. Wichtlg sind
Hautzi auch Offentlichkeitsarbeit und
Bewusstseinsbildung. Erreichen konne
man fiir die Oko-Modellregion nur etwas,
wenn viele mitziehen. Dafiir brauche man
jedoch Zeit, es sei eine Illusion, dies ,,in Mei-
lenschritten” erledigen zu wollen.
Ziel sei es, nachhaltige Strukturen aufzu-
bauen, die weiter bestehen, wenn die Ma-
nager-Stelle wegféllt. Die wird derzeit zu
75 Prozent vom Freistaat bezahlt, denrest-
lichen Anteil tragen zwolf Gemeinden. Ei-
ne Netzwerkgruppe unterstiitzt Hautzin-
ger. Sie sei grundstzlich zufrieden mit
dem bisher Erreichten, restimiert sie,
wenngleich Corona etwas gebremst habe.
Bio-Bauer Ralf Huber aus Allershausen,
stellvertretender Kreis-Obmann des Bay-
erischen Bauernverbands, ist da etwas un-
geduldiger. Er hofft, dass nach der Corona-
Krise alles etwas schneller vorangeht und
Gespréche mit Bickern und Brauereien Er-
folge zeigen. Er sieht nicht nur die Landwir-
tein der Pflicht, ,etwas fiir die Umwelt und
die Gesellschaft zu tun®, sondern auch die-
jenigen, die Lebensmittel verarbeiten.
‘Auch sie sollten hochwertige Produkte ein-
setzen.

gen, zuriickbekommen. Aufgeb wer-
den soll aulerdem eine Wertschopfungs-
kette fiir regionales Bio-Getreide. Im

Weitere 2ur Oke gion Am-
pertal gibt es im Internet unter www.oekomodell-

Herbst kénne sie dafiirbei der Innungsver-

regionen.bayern

,Bi0 kann jeder* Workshop in Zusammenarbeit mit Bioland am 24. Februar 2021
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https://www.sueddeutsche.de/muenchen/freising/kirchdorf-anwaeltin-der-bio-branche-1.4998007

Bericht im Kirchdorfer Gemeindeblatt September 2020:

Neues aus der Oko-Modellregion

Seit knapp zehn Monaten befindet
sich die Oko-Modellregion Kultur-
raum Ampertal in der Umsetzungs-
phase. Projektmanagerin Theresa
Hautzinger zieht insgesamt eine po-
sitive Bilanz. Neue Stellen miissen
sich immer etwas ,einruckeln”, in
Zeiten von Kommunalwahlen und
Corona erst recht. Das ist nun ge-
schehen und die Oko-Modellregion
ist auf Kurs. Eine sogenannte Netz-
werkgruppe unterstiitzt Theresa
Hautzinger bei ihrer Arbeit. Die
Gruppe setzt sich aus Expert*innen
verschiedener Bereiche zusammen.
Neben Landwirt*innen, Kommunal-
politiker*innen und Verbandsvertre-
ter*innen sind auch politisch enga-
gierte Konsument*innen in dieser
Gruppe vertreten. Hermann Ham-
merl, Biirgermeister aus Kranzberg,
wurde vom Ampertalrat (11 Biirger-
meister und Vertreterin der Stadt
Freising) zum Vorsitzenden der
Oko-Modellregion gewahlt und ist
somit erster Ansprechpartner fiir
Theresa Hautzinger. Paunzhausens
Biirgermeister Hans Daniel erklarte
sich bereit, den Posten des stellver-

tretenden Vorsitzenden zu {iberneh-
men. Fiir die Oko-Modellregion war
die Zusammenstellung und das ers-
te Treffen dieser Gruppe wegwei-
send. Im Juni fand das erste Treffen
statt. Theresa Hautzinger stellte die
Arbeitsfelder  vor, welche die
Oko-Modellregion vorrangig behan-
delt und behandeln wird.

Diese sind auch im zu Grunde lie-
genden Konzept verankert. Das
néchste Treffen ist fir Oktober ge-
plant.

Die sieben Arbeitsfelder der

Oko-Modellregion:

1. Wertschopfungskette Bio-Wurst
(und Bio-Fleisch)

2. Wertschopfungskette Bio-Getrei-
de

3. AuBer-Haus-Verpflegung (vor
allem Gemeinschaftsverpflegung)

4.Boden und Klima

5. Bio-Honig und Wachsumarbei-
tung

6. Biodiversitat, Naturschutz und
Streuobst

7. Offentlichkeitsarbeit und
Bewusstseinshildung

Wer sich néher zu diesen Projekten
und Arbeitsfeldern informieren oder
mitwirken mochte, kann dies unter
https://www.oekomodellregionen.
bayern/kulturraum-ampertal ~ tun
oder Theresa Hautzinger kontaktie-
ren.

Nun gilt es, gemeinsam in all diesen
Projekten Schritte vorwarts zu ma-
chen, um die Ziele der Oko-Modell-
region zu erreichen und die Region
nachhaltig mitzugestalten.

Betriebsbesichtigung der
Tagwerk Biometzgerei —
ein voller Erfolg
Am 4. August lud die Oko-Modellre-
gion zur Besichtigung der TAGWERK
Biometzgerei ein. Die Veranstaltung
richtete sich an Entscheidungstra-
ger*innen aus der Region. Insge-
samt haben 40 Personen an der Ver-
anstaltung teilgenommen. Darunter
waren Biirgermeister*innen und
Gemeinderat*innen. Auch der Land-
tagsabgeordnete der Freien Wahler,
Benno Zierer, war mit dabei. Seine
Fraktion widmet sich dem Thema
.dezentrale und kleine Schlacht-

hofe” derzeit im Bayerischen Land-
tag. Landwirte und Landwirtinnen
sowie Vertreter*innen des Amtes fiir
landliche Entwicklung und der Lan-
desanstalt fiir Landwirtschaft mach-
ten die Gruppe vollstandig.

Sieglinde Schiitz, die Betriebsleiterin
der TAGWERK Biometzgerei, fiihrte
die Interessierten durch den Betrieb
und erklarte die Ablaufe und Beson-
derheiten. Sie betont das Prinzip der
Warmfleischverarbeitung. Frisch ge-
schlachtete Tiere weisen einen na-
tiirlichen Phosphatgehalt auf, dieser
sinkt allerdings schnell und ist
bereits nach vier Stunden kaum
mehr vorhanden. Phosphat braucht
es allerdings dringend fiir die
Wurstherstellung, da es Fett, Wasser
und EiweiB bindet. In der herkdmm-
lichen Fleischverarbeitung werden
kiinstliche Phosphate und weitere
Zusatzstoffe beigemischt, da die
Schlachtung der Tiere meist weit
von den Wurstkiichen entfernt ist. Es
ist eine Herausforderung: schnelles,
aber dennoch sorgféltiges Arbeiten
sind Voraussetzung fiir die Herstel-
lung natiirlicher Fleisch- und Wurst-
produkte. Nicht nur die Verarbei-

tung, auch die Haltung und die An-
reise der Tiere haben einen Einfluss
auf die Qualitat des Endproduktes.
Deshalb kénnen sich die Tiere, die
meist zu zweit oder in Kleingruppen
mit ihren Bauern anreisen, nochmal
von ihrem kurzen Transport erholen.
Auch die Ganztierverwertung sei ein
wichtiges Thema und deshalb ist es
vor allem wichtig, auch Wurst zu
vermarkten, denn ein Tier besteht
eben nicht nur aus Edelteilen. Der
Geschéftsfiihrer der TAGWERK Bio-
metzgerei, Reinhard Gromotka, er-
klarte die Strukturen der TAGWERK
Genossenschaft und der Metzgerei.
Er beantwortete viele Fragen und
freute sich tiber das rege Interesse.

Ausblick

In den nachsten Monaten wird ein
weiteres Treffen der Netzwerkgrup-
pe stattfinden, um iber weitere
Schritte und Vorgehen zu beraten.
Im November bekommt die Oko-Mo-
dellregion die Maglichkeit, sich bei
der Innungssitzung der Backer vor-
zustellen. Das ist eine gute Platt-
form, um gleich mehrere Verarbeiter
iiber die Ansitze und Ideen der
Oko-Modellregion zu informieren.

Zudem ist im Rahmen der Bio-Erleb-
nistage  (https://www.bioerlebnis-
tage.de/) eine Exkursion geplant,
wo wir uns auf die Spuren der Wert-
schdpfungskette Bio-Wurst machen.
Genaue Informationen und Termin
werden bald auf unserer Homepage
bekannt gegeben  (https://www.
oekomodellregionen.bayern/kultur-
raum-ampertal).

Kontakt

Theresa Hautzinger

Projektmanagerin Oko-Modellregion

Kulturraum Ampertal
Rathausplatz 1,

85414 Kirchdorf a. d. Amper
08166/676991
theresa.hautzinger@kulturraum-
ampertal.de

11



Presseartikel in den Samerberger Nachrichten vom 5. Februar 2021:

https://www.samerbergernachrichten.de/oekomodellregion-ein-klimaschuetzer-namens-kuh/

RRERGES  ALLETHEMEN v ALLGEMEINES»  BRAUCHTUM v TOURISMUS v KIRCHE v

ME]
=Ly

Am 4.Februar ging es in der Veranstaltungsreihe der gemeinsamen Online
Formate der Arbeitsgemeinschaft Far Ernahrung, Landwirtschaft und Forsten
(ELF) Oberbayern und der Okomodellregion ILE Ampertal zu einem neuen
Thema: .Klima-, Umwelt- und Artenschutz, wie kann die Landwirtschaft diesen
HerausfForderungen begegnen®.

In den vorangegangenen Veranstaltungen kam die Frage auf: ,Was ist eine
Okomodellregion und was machen diese?” Deswegen wurde der Abend durch
Theresa Hautzinger, Projektmanagerin der Okomodellregion, mit einer
Kurzvorstellung des Konzeptes erdffnet.

Sie hielt die Vorstellung extra knapp, damit die Praktiker mehr Zeit bekommen.
AuF die Frage von ELF-Bezirksvorsitzenden Rupert Staudhammer, ob die
Okomodell-Regionen nur etwas fiir Bio — / Oko Landwirte titen, antwortete der
ebenfalls anwesende Birgermeister von Kranzberg, Hermann Hammerl, dass er
selbst konventioneller Landwirt wiére und die Modellregion auch Fir diese
Bewirtschaftungsform einiges bewege. Der Referent zum Thema des Abends
Josef Braun spaltete mit seinem sehr durchdachten und ganzheitlichen Ansatz die
Meinung der Gemiiter. Sprach der Oko-Pionier doch von Agroforstsystemen,
Vernetzung durch die Wurzeln von Baumen und Strduchern und aktivem
Hochwasserschutz durch Regenwurmhumus. Seine Meinung ist, Landwirtschaft
muss sich radikal verdndern.

Boxhornklee und Kresse empfiehlt er als Untersaaten, damit die Regenwirmer
Mahrung haben und leichtere Maschinen, damit die Béden mehr Wasser
aufnehmen kénnen. Extensive Bewirtschaftung von Wiesen mit deren Heu die
Kihe erndhrt werden, auf denen z.B. auch Spitzwegerich, Bibernelle oder wilde
Méhre wachsen diirfen, da es zur Tiergesundheit beitrigt, sind auf seinem Betrieb
im Landkreis Freising gang und gibe. Seine Aussage ,Hat die Kuh Kopfweh, kann
sie am Weiderand sich an der Weide bedienen, denn diese enthilt Salizylsdure” rief
ein paar Schmunzler hervor. Der Methangas-Aussto kann seiner Aussage nach um
20% verringert werden, wenn die Rinder nur Kleegras und Heu bekommen. Und so
wird die Kuh vom Klimakiller zum Klimaschitzer.

VUERIERPES  ALLETHEMEN «  ALLGEMEINES~  BRAUCHTUM v TOURISMUS v KIRCHE -

Durch die verdanderte Nahrung fiir die Tiere, entsteht wieder eine fundierte
Grundlage der Nahrung Fiir den Menschen und kann so auch durch gesundes und
mineral-, spurenelementhaltiges, sowie Vitamin reiches Essen die Gesundheit
erhalten bzw. wiederhergestellt werden.

Da seine Denkweise auf ganzheitlichen Lehren wie der von Hans Peter Rusch
(deutscher Arzt und Mikrobiologe) beruht, kam es in der anschlieBenden
Diskussion zu sehr kritischen Fragen, auf welchen Studien beruhend seine
Aussagen zustande kdmen. Da er sehr stark mit der Forschung der
Weihenstephaner zusammenarbeitet, konnte er souverdn alle Fragen
beantworten. Beim Thema Welterndhrung wurde auch das Palmdl thematisiert,
welches auf Rodungsflachen des Amazonas Regenwaldes produziert, zu uns ins
Land kommt. Der stellvertretende ELF-Bezirksvorsitzende Michael Hamburger
dazu: ,Es wére dringend erforderlich, dass die Politik die Beimischung von Palmal
in den Dieseltreibstoff verbietet. Wir haben genligend bestes, regionales Rapsol,
das Fiir diesen Zweck hervorragend geeignet ist.”

Eine weitere Diskussionsrunde zum Thema wurde vom BBV Vize-Kreisobmann und
Mitinitiator der Okomodellregion, Ralf Huber ob der Fortgeschrittenen Stunde
vorgeschlagen, um den weiteren Bedarf an Diskussion mit Referent Sepp Braun
Fortzufiihren.

Ein herzlicher Dank geht an die Mitorganisatoren der Okomodellregion ILE
Ampertal, welche sich, genau wie Dagmar Wagner, Referentin Fir
Offentlichkeitsarbeit, Medien und Information (OMI) des Bayerischen
Bauernverbandes Oberbayern Zeit nahmen diese Veranstaltung zu begleiten.

Bericht und Foto: AG Erndhrung, Landwirtschaft und Forsten Oberbayern



https://www.samerbergernachrichten.de/oekomodellregion-ein-klimaschuetzer-namens-kuh/

Artikel in der SZ vom 17. Februar 2021, gemeinsame Infoveranstaltung mit der HSWT:
https://www.sueddeutsche.de/muenchen/freising/freising-landwirte-campus-weihenstephan-direktvermarktung-1.5209317

17.Februar 2021, 18:31 Uhr  Freisinger Campus unterstiitzt Bauern

Mit Omas Rezept auf den Markt

Hochschule in Weihenstephan hilft interessierten Landwirten bei Produktion und Vermarktung eigener Lebensmittel. Dank des Trends zu mehr Regionalitét kénnten so auch kleinere Betriebe ihr Auskommen erwirtschaften.

Von Petra Schnirch, Freising

Das Interesse vieler Landwirte an einer Direktvermarktung und dem Verkauf selbst erzeugter, veredelter Rohstoffe ist groff. Unterstiitzung bekommen sie bei der Entwicklung neuer Produkte am Campus in Weihenstephan. Gemeinsam mit der
Okomodellregion Ampertal und dem Kompetenzzentrum fiir Ernahrung hat die Hochschule Weihenstephan-Triesdorf (HSWT) eine Initiative fiir die Landwirtschaft zur Lebensmittelherstellung am eigenen Hof gestartet. 122 Teilnehmerinnen und
Teilnehmer loggten sich am Dienstagnachmittag bei der ersten Online-Veranstaltung zu dem Thema ein.

Lebensmittel miissen heutzutage, anders als noch vor 25 Jahren, nicht mehr nur "billig, billig, billig" sein, wie Thomas Létzbeyer, Professor an der HSWT, eingangs sagte. Gerade bei jungen Leuten sei das Interesse an einer auf ihren Bedarf
zugeschnittenen Erndhrung grof - und vor allem an regionalen und nachhaltigen Produkten. Es gebe immer mehr Kunden, "die das zu schitzen wissen". Dafiir selen sie auch bereit, hthere Preise zu bezahlen. Lotzbeyer sieht hier viel Potenzial fiir
die Landwirte, denn fiir den regionalen Marlkt kinnten Lebensmittel in kleinen Serien hergestellt werden. Eines der Anliegen der Hochschule sei, zu zeigen, dass kleinere Héfe iberlebensfihig sind - und "dass Okonomie und Okologie zusammen
moglich sind". Zu Beginn der Corona-Krise unterstiitzte die HSWT bereits Gastronomen, die sich mit neuen Produkten ein zweites Standbein aufbauen wollten.

Kostenlose Workshops

Das Online-Treffen war nur ein Auftakt, Anfang Mérz sind zwei kostenlose Workshops fiir interessierte Landwirte geplant, bei denen erste Ideen mit Unterstiitzung der Lebensmittelexperten weitergedreht werden sollen. Auf einer eigenen
Plattform der HSWT, dem "Food Startup Inkubator Weihenstephan" (https://fsiws.com), werden zudem Webinare fiir Start-up-Griinder angeboten, etwa zu Themen wie Online-Marketing oder Verpackung. Das Technikum der Hochschule steht fiir
Pilot-Produktionen zur Verfligung. Dort kann im kleinen Mafistab gearbeitet und getestet werden.

Eine Moglichkeit, die auch Biobauer Christian Meidinger aus Mintraching nutzte. Er will in der kommenden Woche einen nach Familienrezept hergestellten Kartoffelsalat im Glas auf den Markt bringen und schilderte bei dem Online-Meeting kurz
seine Erfahrungen. Ausléser sei gewesen, dass er im vergangenen Jahr viele sehr grofte Kartoffeln geerntet habe, berichtete er. Die Gastronomie als typischer Abnehmer fiel 2020 aus. Deshalb sei die Idee entstanden, einen Kartoffelsalat anzubieten.
Der werde komplett in Handarbeit hergestellt, auch fiir das Schélen der geddmpften Kartoffeln gebe es keine Maschine. "Das ist sehr arbeitsintensiv!' Groftes Problem laut Meidinger war: Er verfiigt bisher {iber keine geeignete Produktionsstitte,

um in die Lebensmittelproduktion einzusteigen.

Keine Angst vor der Vermarktung

Ein Bekannter machte den Biobauern auf den "Food Startup Inkubator" aufmerksam. Im Technikum stehen Pilotanlagen bereit, mit denen kleinere Mengen zu Testzwecken, aber auch erste Chargen fiir den Markt hergestellt werden kénnen. "Man
kann sich ausprobieren', sagte Meidinger. Ohne diese Angebot wére er nicht so weit gekommen. Verkaufen will er den Kartoffelsalat in seinem Hofladen, auflerdem ist er im Gespréch mit einer Supermarktkette, die bereits seine Kartoffeln im
Sortiment hat. Vor der Vermarktung habe er keine Angst.

Die Digitalisierung biete hier eine grofie Chance, so Lotzbeyer. Als er vor 25 Jahren angefangen habe, Lebensmittel zu entwickeln, sei das "nervenaufreibend" gewesen. Die grofien Ketten dominierten den Markt. Um ein Produkt zu platzieren, habe

man zweistellige Millionen-Betrdge in Fernsehwerbung investieren miissen.

Wichtig ist Networking

Als ersten Schritt raten die Experten aus Weihenstephan interessierten Landwirten, in der eigenen Kiiche zu experimentieren, zum Beispiel mit alten Rezepten der Oma. Dann sollte man Freunde und Verwandte probieren lassen, ob das Ergebnis

auch schmeckt. Wichtig sei zudem das Networking, man kénne sich mit anderen Landwirten zusammenschliefien und das Sortiment im eigenen Hofladen erweitern.

Christian Meidinger sieht im Verkauf veredelter Rohstoffe in jedem Fall einen zusétzlichen Geschéftszweig. Sein Ol fiir den Kartoffelsalat bezieht er von einem anderen Betrieb, der sich darauf spezialisiert hat. Positiv iiberrascht habe ihn, dass das
Interesse an der Online-Veranstaltung so groff gewesen sei, sagte er. Das zeige, dass findige Landwirte auf der Suche nach neuen Geschaftsmodellen seien. Auch kleinere Betriebe kénnten so ihr Auskommen erwirtschaften. Fir seinen eigenen Hof

sammelt er schon neue Ideen. So iiberlegt er, im Herbst eine Kartoffelsuppe auf den Markt zu bringen.
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